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Vindima feita & mdo para caixas de
15Kg durante as primeiras horas do dia. As uvas
selecionadas s@o esmagadas e prensadas num
curto espaco de tempo a baixas pressdes. O mosto
ladgrima é submetido a um processo de decantacdo
durante 72 horas. A fermentacdo alcodlica decorre
durante 3 semanas a 10°C em peguenos depdsitos
de inox. Estagio parcial em madeira durante 6 meses
com bdtonnage. Apods engarrafamento o vinho
estagia 6 meses em garrafa.

Cor palha com nuances esver-
deadas. Aroma complexo e subtil com notas
tostadas. Harmonioso e guloso com acidez muito
bem integrada, estruturado e com final longo a
proporcionar sensacoes Unicas.

Acompanha na perfeicdo peixe
grelhado, marisco e carnes brancas.

Antdo Vaz, Arinto, Verdelho.

14,5%
3,55
459/l
0,8 g/L
8°c - 10°c
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